SANS ALCOOL / NON ALCOHOLIC

HEINEKEN 8
Lager sans alcool, ABV 0,0 %, IBU 16, 69 calories, 4¢ de sucre

AMER 9
IPA sans alcool, ABV 0 % IBU 30

GRIFFINTOWN 9
Ale blonde, sans alcool, ABV 0,5 %, IBU 22
PRET-A-BOIRE/READY-TO-DRINK 6
Atypique Spritz
Atypique Amaretto sour
Atypique Rhum épicé et cola
Atypique Mojito
Atypique Gin tonic
LIMONADE MAISON 5
jus d’orange, jus d'ananas, jus de citron
VIRGIN CAESAR 4
EAU PETILLANTE ESKA 4

PAMPLEMOUSSE PETILLANT 5
Jus de pamplemousse, soda, sirop simple, jus de lime

COKE, COKE DIET, SPRITE 4

&> GICHTAILS &

BLOODY CAESAR 8
Dirty Devil Vodka, Clamato, épices

AMARETTO SOUR 10
Avril amaretto, jus de citron, blanc d’ceuf, bitter Angostura

NEGRONI 10
Gin Canopée, campari, vermouth rouge

PALOMA 10
Téquila, soda, jus de pamplemousse, jus de lime, sirop, simple, sel

MOSCOW MULE 11
Dirty Devil Vodka, biere de gingembre, jus de lime,
Bitter Angostura, gingembre frais

FRENCH 75A LA LAVANDE 12
Gin violette, Prosecco, jus de citron, sirop de Lavande

DARK’'N’STORMY 12
Morbleu épicé, biére de gingembre, jus de lime, sirop simple
DIRTY DEVIL MARTINI 12
Dirty Devil vodka, vermounth blanc

LE MARY 12
St-Germain, Prosecco, soda, jus de lime, sirop simple

COSMOPOLITAIN 12
Dirty Devil Vodka, Grand-Marnier, jus de canneberge, jus de citron

GRAND MARGARITA 12
Téquila, Grand-Marnier, bar mix

ESPRESSO RUMTINI 12
Morbleu chocolat, café espresso, sirop simple

SPRITZ 12
Aperol, Prosecco, soda

SPRITZ QUEBECOIS 12
Zeste, Prosecco, soda

SPRITZ AUX POMMES 12
Sortilége pomme, Prosecco, soda, Amer, Angostura

MENU

1-BAR /0

RESTO-APRES-:SKI

SPIRITUEUX/ SPIRITS
GIN

CANOPEE 8
ROMEO GIN 9

GIN ST-LAURENT 10
VIOLETTE 11
NORKOTIE 11

RHUM

MORBLEU NOIR 8
MORBLEU 8

ROSEMONT L'APRES-SKI 9
APPLETON 8 ANS 9

TEQUILA

TEQUILA BANG BANG 8
ESPOLON 10
PATRON SILVER 14

VODKA

DIRTY DEVILVODKA 8
LAVODKA DEIRMA 8

COCKTAILS CHAUDS
HOT

CAFE QUEBECOIS 9
Saint-Créme

CAFE GOURMET 9
Saint-Créme, Avril amaretto

CAFE DU NORD 9
Saint-Créme, rhum épicé Morbleu

CAFE SORTIGEGE 9
Sortilege pomme

SHAFT 10
Khalua, vodka, lait, espresso

Taxes et service en sus / Taxes and service extra

WHISKY’ SCOTCH
ET BOURBON

CROWN ROYAL 8

JAMESON 8

BULLEIT FRONTIER BOURBON 8
JACK DANIEL'S OLD No 7 8
GRANDS VOYAGEURS 9

GLEN MORAY 12 ANS 10

COGNAC ET BRANDY

GEORGE ETIENNE BRANDY 10
COGNAC REMY MARTIN VSOP 14

CREMES ET LIQUEURS

SAINT-CREME 8

AVRIL AMARETTO 8

LA CREME DE MENTHE D'ISABELLE 8
GRAND-MARNIER 10

SORTILEGE POMME 8

ZESTE 8

LIMONCELLO-DOMAINE LAFRANCE 8

ENERGIE

BULL SPRITZ 12
Red Bull yellow édition, Apérol, soda

RED BULLVODKA 10
Red Bull energy drink, Dirty Devil Vodka

RED BULL ENERGY DRINK 6
RED BULL SUGARFREE 6
RED BULL RED EDITION 6

RED BULL YELLOW EDITION 6

&
i




MENU

1-BAR /0

RESTO-APRES-:SKI

VINS BLANCS /WHITE WINES

ROBERTSON WINERY 8 - 30
Chenin Blanc, Afique du Sud, Western Cape

MEGA SPILEQ ASSYRTIKO 10 - 39
Assyrtiko, Gréce, Peloponnése, Achaia

DOGAJOLO 12-43
Chardonnay, Grechetto, Sauvignon blanc, Italie, Toscane

TOMMASI LE ROSSE 13 - 48
Pinot Grigio, Italie, Frioul-Vénétie Julienne

OYSTER BAY PINOT GRIGIO 13 - 48
Pinot Grigio, Nouvelle-Zélande, Hawke’s Bay

OYSTER BAY SAUVIGNON BLANC 13 - 48
Sauvignon Blanc, Nouvelle-Zélande, Marlborough

PERRIN NATURE 13 -48
France, Cotes du Rhone

SEA SUN CHARDONNAY 14 - 50
Chardonnay, Californie, Etats-Unis

JEAN-CLAUDE POUILLY 64
Jean-Claude Boisset Bourgogne, Chardonnay, France

VIN ROSE

LAVIEILLE FERME LUBERON 10 - 38
Cinseault, Grenache, Syrah, France, Vallée du Rhdones

VINS ROUGES / RED WINES

ROBERTSON WINERY 8 - 30
Cabernet-Sauvignon, Afrique du Sud, Western Cape

BERONIA 10 -39
Tempranillo, Espagne, Vallée de I'Ebre

SANTA JULIA BIOLOGIQUE 10 -39
Cabarnet-Sauvignon, Argentine, Mendoza

MASI BONASCOSTA 12 - 43
valpolicella, Italie, Vénétie

PERRIN NATURE COTES DU RHONES 13 - 48
Grenache, Syrah, France, Vallée du Rhdones

BAROSSA VALLEY ESTATE 14 -50
Shiraz, Australie

CELILO FALLS 14-50
Pinot Noir, Oregon, Etats-Unis

URSULINES 57
Jean-Claude Boisset Bourgogne, Pinot Noir, France

CARPINETO 68
Sangiovese, canaiolo, Italie, Toscane

Taxes et service en sus / Taxes and service extra

BIERES EN FUT/BEER ON TAP

LES SOMMETS 9 - 25
Hazy IPA, ABV 4,8 %, IBU 30

COORS LIGHT 9 -25
Lager Iégere, ABV 4 %, IBU 10

MOLSON EXPORT 9 - 25
Ale anglaise, ABV 5 %, IBU 10

MOLSON ULTRA 9,50 - 26
Lager légere, Canada, ABV 3 %, IBU 7

BLUE MOON 9,50 - 26
Ale de blé style belge,ABV 5,4 %, IBU 9,8

GRIFFINTOWN 10 - 27
Ale blonde, ABV 5 %, IBU 20

HOP VALLEY 11 -28
IPA, ABV 6,2 % IBU 45

LAMER IPA 10 - 27
IPA,ABV 6,8 %, IBU 60

LAC AUX CASTORS 10 - 27
IPA forestiére, ABV 6,83%, IBU 55

PETITE BOURGOGNE 10 - 27
Ale rousse, ABV 5 %, IBU 25

PERROQUET 10 -27
Session IPA, ABV 3,5 %, IBU 60

HEINEKEN 11 -28
Lager,ABV 5 %, IBU 18

MURPHY’S IRISH STOUT 11-28
Sout Irlande, ABV 4,1 %, IBU 34

BIERES EN CANETTES/BEERS IN CANS

HEINEKEN 11
Lager,ABV 5 %, IBU 18

BLUE MOON 9
Ale de hlé style belge,
ABV 5,4 %, IBU 9,8

COORS SELTZER 8
Lager dorée, ABV 4,6 %, IBU 15

GLUTENBERG 10
Blonde, ABV 4,5 % IBU 15

LAMER IPA 9
IPA,ABV 6,8 %, IBU 60

vizzy 9

MILLER LITE 8,50
Pilser Iégére, ABV 4 %, IBU 10

IPA 117 12,50
IPA,ABV 5,8 %, IBU 60

& CIDRE DOMAINE LAFRANCE O

CIDRE BIO 9
CIDRE BIO ROSE 9
CIDRETINTOE 38




SOUPES

SOUPE DU MOMENT 7

SOUPE AUX OIGNONS 15
caramélisés, gratinée de cheddar vieilli

SOUPE REPAS PAYSANNE 14
soupe aux Iégumes, morceaux de poulet et riz

Coup de coeur de service v

PLANCHE DU MONTAGNARD 36

- A partager -

Saucisson de porc et fromage cheddar vieillit, grison, paté
de campagne (Shawbridge) fromage Oka, compoté d’oignons
et méli-mélo d’olives

SALADES

LE POKE 15

riz & sushi, mangue, avocat, cocombre, carotte, poivron,
edamame, gingembre mariné et sésame
Extra saumon en cube : 10

CESAR TRADITIONNELLE P/8 G/14
garnie de flocons de lardons fumés, capres cappucines,
crodtons assaisonnés et éclats de parmesan
Extra fromage halloumi frit : 8 Extra poulet : 7

SALADE COUREUR DES BOIS 15
feuilles croquantes de bébés épinards, gamies d’éclats de
parmesan et fromage asiago, noix caramélisées au sirop d’érable,
pommes sautées et lardons fumés, vinaigrette balsamique
Extra fromage halloumi frit : 8 Extra poulet: 7

SALADEVERTE P/6 G/10
concombres et tomates, vinaigrette du moment
Extra fromage halloumi frit : 8 Extra poulet: 7

1< PIZIAS 1

- Toutes nos pizzas sont faites sur croiite mince -
- Pate sans gluten au chou-fleur extra 2$ -

MARGUERITE 16
sauce tomate et mozzarella

VALLEE DE SAINT-SAUVEUR 18
sauce tomate, pepperoni, champignons,
poivrons et mozzarella

AMERICAINE 17
sauce tomate, pepperoni et mozzarella

MEDITERANEENNE 18
sauce tomate et pesto, feta, mozzarella, oignons rouges,
tomates, olives Kalamata et épinards
Coup de coeur de cuisine Y

PIZZA DU SKIEUR 20
sauce tomate, juliennes de viande fumée, bacon et oignons
caramélisés gamie de fromage mozzarella

MENU &€ TEni70

E"TREES Taxes et service en sus

AILES DE POULET DE LA VALLEE, SAUCE PIMENTEE OU CREME SURE 8 AILES/16 16 AILES/29
PANIER DE FRITES RUSTIQUES, MAYONNAISE EPICEE 7
FRITES DE PATATES DOUCES, MAYONNAISE EPICEE 8

NACHOS NORDIQUES 19
croustilles de mals, mélange de fromages, tomates en dés, piments forts, poivrons et olives noires,
salsa et créme sure.  Extra chili con carne : 7 Extra poulet : 7

CALMAR FRIT ET MAYONNAISE EPICEE 19
CORNICHONS FRITS (6) ET SAUCE CESAR EPICEE 9

g A " Dw I B “g Tous les sandwichs sont accompagnés de frites rustiques ou soupe du moment.

Changer les frites rustiques ou soupe du moment pour une poutine Redbird ou petite salade césar (5 $).

T-BARGER 70 18
galette de beeuf grillée sur pain brioché, oignons et champignons sautés, cornichons, bacon, laitue,
tomates et mayonnaise épicée.  Extra fromage cheddar : 2

LE “BEYOND MEAT” 18
galette a base de protéine végétale sur pain brioché, cornichons, tomates et laitue
Extra fromage cheddar : 2

LE CROUSTILLANT 19
galette de poulet croustillante sur pain brioché, mayonnaise, tomate et salade de choux
Extra fromage cheddar : 2

LE CHORIZO 19
galette de saucisses chorizo sur pain brioché, poivrons et oignons sautés, tomates et laitue
Extra fromage cheddar : 2

POUTINES

POUTINE REDBIRD 15
garnie de fromage en grains et de sauce aux poivres

POUTINE DU SKIEUR 19
garnie de fromage en grains, oignons caramélisés, effiloché de viande fumée et sauce aux poivres

PROTEINES

CHILI CON CARNE TRADITIONNEL 16
beeuf canadien, poivrons et haricots rouges, garnies d’oignons verts et créme sure, accompagné de
croustilles de mais.  Gratiné : 4

TARTARE DE SAUMON CLASSIQUE ENTREE 18 REPAS 38 (sewis avec frites)
accompagné de crodtons

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE ENTREE 17 REPAS 35 (servis avec frites)
accompagné de croiitons

COTES LEVEES DE DOS DE PORC 39 DEMI PORTION 24
sauce BBQ au Jack Daniels, salade de choux et frites

DESSERTS

Tous nos desserts sont accompagnés d’un café régulier, thé ou tisane

Brownie au chocolat et beurre d’arachides (sans gluten) 10
Gateau au yogourt grec, fromage et framboises 10

REMPLACER VOTRE CAFE  Café Latté 4,35  Chocolat chaud 4

THE OU TISANE PAR :  Cappuccino 3,48 Café Moka 4,35
Espresso 2,39




soups

SOUP OF THE MOMENT 7

ONION SOUP 15
caramelized onion soup au gratin with aged cheddar

COUNTRY MEAL SOUP 14
vegetable soup, chicken pieces and rice

Service team favorite V

"PLANCHE DU MONTAGNARD 36

- To share -
Pork sausage and aged cheddar cheese, grison,
country paté (Shawbridge), Oka cheese, onion compote
and olive medley

SALADS

LE POKE 15
sushi rice, mango, avocado, cucumber, carrot, pepper,
edamame, pickled ginger and sesame seeds
Extra salmon : 10

TRADITIONAL CAESAR S/8 L/14
garnished with bacon bits, capers, seasoned croutons
and Parmesan shavings
Extra fried halloumi cheese: 8 Extra chicken: 7

SALADE COUREUR DES BOIS 15
crunchy baby spinach leaves, garnished with Parmesan shavings
and Asiago cheese, caramelized walnuts with maple syrup,
sautéed apples and smoked bacon, balsamic vinaigrette
Extra fried halloumi cheese: 8 Extra chicken: 7

GREEN SALAD S/6 L/10
lettuce, cucumbers, tomatoes and vinaigrette of the moment
Extra fried halloumi cheese: 8 Extra chicken: 7

1€ PIZIAS 1

- All our pizzas are made on thin crust -
- Gluten-free cauliflower crust extra $2 -

MARGUERITE 16
tomato sauce and mozzarella

VALLEE DE SAINT-SAUVEUR 18
tomato sauce, pepperoni, mushrooms,
peppers and mozzarella

AMERICAINE 17
tomato sauce, pepperoni and mozzarella

MEDITERANEENNE 18
tomato sauce and pesto, feta cheese, mozzarella, red onions,
tomatoes, Kalamata olives and spinach
Fitchen team pavorite

PIZZA DU SKIEUR 20
tomato sauce, julienne of smoked meat, bacon and caramelized
onions topped with mozzarella cheese

MENU € TEni70

AppETIZERg Taxes and service extra

CHICKEN WINGS WITH HOT SAUCE OR SOUR CREAM 8WINGS/16 16WINGS,/29
FRIES, SPICY MAYONNAISE 7
SWEET POTATO FRIES, SPICY MAYONNAISE 8

NACHOS NORDIQUES 19
corn chips, mixed cheese, diced tomatoes, hot peppers, sweet peppers and black olives,
salsa and sour cream.  Extra chili con carne: 7 Extra chicken: 7

FRIED CALAMARI AND SPICY MAYONNAISE 19
FRIED PICKLE AND SPICY CAESAR SAUCE 9

© © 0000000006000 0000000000000 000 000
gA"DNIB“Eg Served with rustic fries or small seasonal salad or soup of the day.

Change the rustic fries or soup of the moment for a Redbird poutine or small caesar salad ($5).
T-BARGER 70 18

grilled beef patty on brioche bread, sautéed onions and mushrooms, pickles, bacon, lettuce,
tomatoes and spicy mayonnaise.  Extra cheddar: 2

LE “BEYOND MEAT” 18
vegetable protein patty on brioche bread, pickles, tomatoes and lettuce. Extra cheddar: 2

LE CROUSTILLANT 19
crispy chicken patty on brioche bread, mayonnaise, tomato and coleslaw. Extra cheddar: 2

LE CHORIZO 19
chorizo sausage patty on brioche bread, sautéed peppers and onions, tomatoes and lettuce
Extra cheddar: 2

POUTINES

POUTINE REDBIRD 15
topped with cheese curds and pepper sauce

POUTINE DU SKIEUR 19
topped with cheese curds, caramelized onions, smoked-meat julienne and pepper sauce

PROTEIN

TRADITIONNAL CHILI CON CARNE 16

Canadian beef, peppers and kidney beans, topped with green onions and sour cream,
served with corn chips  Au gratin: 4

CLASSIC SALMON TARTARE STARTER 18 MEAL 38 (served with fries)
served with croutons

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE STARTER 17 MEAL 35 (served with fries)
served with croutons

PORK BACK RIBS 39 HALF PoRTION 24
Jack Daniels BBQ sauce, coleslaw and chips

DESSERTS

All our desserts are served with a regular coffee, the or tisane
Chocolate peanut butter brownie (gluten free) 10
Greek yogurt cake with cheese and raspherries 10

REPLACE YOUR REGULAR COFFEE, Latte coffee 4.35 Hot chocolate 4
EA ORTISANE WITH: Cappuccino 3.48 Mocha coffee 4.35
Espresso 2.39




