MENU

D’AUTOMNE ”

1-BAR/0

RESTO-TERRASSE

ENTREES

SOUPE DU MOMENT 7

PANIER DE FRITES RUSTIQUES, MAYONNAISE EPICEE 7
FRITES DE PATATES DOUCES, MAYONNAISE EPICEE 10
FRITES D’HALLOUMI, SAUCE ANANAS ET CHILI 12
BATONNETS DE FROMAGE, SAUCE MARINARA 14
SOUPE A L'0IGNON, GRATINEE AU CHEDDAR VIEILLI 15
PANIER DE CORNICHONS FRITS, SAUCE RANCH 16
CALMARS FRITS, MAYONNAISE EPICEE 19

AILES DE POULET DE LA VALLEE, SAUCE PIMENTEE OU CREME SURE
8AILES/16 - 16 AILES/29

NACHOS CLASSIQUES 22

croustilles de mais, mélange de fromages, tomates en dés, piments forts, poivrons et olives noires,

accompagnées de salsa et créme sure. Extrapoulet: 8 Extra guacamole: 4 Extra chili: 7

BURGERS ET SANDWICHS

Servis avec des frites ou une salade.
Remplacement : Poutine 5, Salade César 5, Frites patates douces 3

LET-BARGER 20

galette de beeuf (6 oz) grillée, pain brioché, champignons sautés, oignons sautés, bacon, laitue,

tomates, mayonnaise épicée et cornichons
LE CROUSTILLANT 22

galette de poulet croustillant, pain brioché, mayonnaise, cornichons, tomates et salade de chou

POUTINES

POUTINE REDBIRD 17
garnie de fromage en grains et de sauce au poivre

POUTINE DU SKIEUR 22

garnie de fromage en grains, oignons caramélisés, effiloché de viande fumée et sauce au poivre

MENU ENFANT 1

POGO (1) SERVI AVEC FRITES
FILETS DE POULET (2) SERVIS AVEC FRITES
DEMI-POUTINE

DEMI-PIZZA SERVIE AVEC FRITES
fromage, pepperoni ou toute gamie

Taxes et service en sus

PLANCHE FRAICHEUR 30

- A PARTAGER -

Brochette de halloumi frit au miel épicé, Boursin
aux fines herbes, saumon fumé, rillettes de saumon,

salade d’esquites, oignons marinés et croiitons.

DESSERTS

GATEAU AU FROMAGE ET BISCUIT OREO 10
CHURROS SUCRE ET CANNELLE, SAUCE SUCRE A LA CREME 10

MOELLEUX FONDANT CHOCOLAT SERVI CHAUD AVEC
CREME GLACEE A LAVANILLE 11

LE DECADENT AUX FRAISES 10

PROTEINES

CHILI CON CARNE TRADITIONNEL 19

boeuf, poivrons et haricots trouges, garnis d’oignons
verts et créme sure, accompagnés de croustilles de mais.
Extra gratiné : 5

FISH & CHIPS 27
filet de morue a la biére, frites et sauce tartare & citron

TARTARE DE SAUMON
ENTREE (3 0Z) 18 - senvi avec crodtons
REPAS (6 0Z) 36 - servi avec frites et salade

TARTARE DE BOEUF
ENTREE (3 0Z) 19 - seni avec croiitons
REPAS (6 0Z) 38 - servi avec frites et salade

SALADES

CESAR TRADITIONNELLE P/10 G/18
garnie de flocons de lardons fumés, capres cappucines,
crodtons assaisonnés et éclats de parmesan

SALADE COUREUR DES BOIS 19
feuilles croquantes de bébés épinards et roquette, garnies
d’éclats de parmesan et fromage asiago, noix caramélisées
au sirop d’érable, pommes sautées et lardons fumés,
vinaigrette balsamique

SALADE ODYSSEE 24 N Choix de 'squipe
salade mesclun, crevettes panées a la biére enrobées de notre
mayonnaise épicée, fromage asiago, edamames, concombres,
tomates, oignons rouges, échalottes, vinaigrette citron & zaatar

Extra poulet : 8/Extra poulet croustillant : 10

Extra fromage Haloumi frit : 8 / Extra crevettes panées : 10

PIZZAS

- Toutes nos pizzas sont faites sur croiite mince -
- Pate a pizza a la biere Shawbridge -
- Pate au chou-fleur sans gluten disponible extra 5$ -

LA MARGHERITA 20
sauce tomate et fromage Fior di Latte, basilic frais

LAMERICAINE 21
sauce tomate, pepperoni et mozzarella

LA VALLEE DE SAINT-SAUVEUR 22
sauce tomate, pepperoni, champignons, poivrons et mozzarella



FALL

MEN

1-BAR/0

RESTO-TERRASSE

APPETIZERS

SOUP OF THE DAY 7

RUSTIC FRIES, SPICY MAYONNAISE 7

SWEET POTATO FRIES, SPICY MAYONNAISE 10

HALLOUMI FRIES, PINEAPPLE & CHILI SAUCE 12

CHEESE STICKS, MARINARA SAUCE

ONION SOUP AU GRATIN WITH AGED CHEDDAR CHEESE 15
BASKET OF FRIED PICKLES, RANCH DRESSING 16

FRIED CALAMARI, SPICY MAYONNAISE 19

DE LA VALLEE CHICKEN WINGS, HOT SAUCE OR SOUR CREAM
8 WINGS/16 - 16 WINGS/29

NACHOS CLASSIQUE 22
corn chips, mixed cheese, diced tomatoes, hot peppers, sweet peppers and black olives,
served with salsa and sour cream. Extra chicken: 8 Extra guacamole: 4 Extra chili: 7

BURGERS & SANDWICHES

Served with fries or a salad.
Upgrade: Poutine 5, Caesar Salad 5, Sweet Potato Fries 3

LE BURGER 20

(6 0z) beef patty, sautéed mushrooms, crispy onions, bacon, lettuce, tomato and spicy mayonnaise,

served on brioche bread

LE CROUSTILLANT 22
crispy chicken patty, brioche bun, mayonnaise, pickle, tomato and coleslaw

POUTINES

REDBIRD POUTINE 17
topped with cheese curds and pepper sauce

POUTINE DU SKIEUR 22
topped with cheese curds, caramelized onions, smoked-meat julienne and pepper sauce

CHILD'S MENU n1

POGO (1) SERVED WITH FRIES
CHICKEN FILETS (2) SERVED WITH FRIES
HALF POUTINE

HALF-PIZZA SERVED WITH FRIES
cheese, pepperoni or all dressed

Taxes and service extra

FRESH BOARD 30

-TO SHARE -
Fried halloumi skewer with spicy honey, Boursin with fine herbs,
smoked salmon, salmon rillettes, esquites salad, pickled onions
o and croutons. o

DESSERTS

OREO CHEESECAKE 10

SUGAR & CINNAMON CHURROS, CREAM FUDGE 10

WARM CHOCOLATE FONDANT CAKE SERVED WITH
VANILLA ICE CREAM 11

STRAWBERRY DECADENCE 10

FRESH PLATTER

TRADITIONAL CHILI CON CARNE 19
beef, peppers and kidney beans, topped with green onions and
sour cream, served with corn chips.

Extra gratiné: 5

FISH & CHIPS 27
filet de moruea la biere, frites et sauce tartare & citron

SALMON TARTARE

STARTER (3 0Z) 18 - served with croutons
MEAL (6 0Z) 36 - served with fries and salad

BEEF TARTARE
STARTER (3 0Z) 19 - served with croutons
MEAL (6 0Z) 38 - served with fries and salad

SALADS

TRADITIONAL CAESAR S/10 L/18
garnished with bacon bits, capers, seasoned croutons
and parmesan shavings

SALADE COUREUR DES BOIS 19

crunchy baby spinach leaves, garnished with Parmesan shavings
and Asiago cheese, caramelized walnuts with maple syrup,
sautéed apples and smoked bacon, balsamic vinaigrette

SALADE ODYSSEE 24 N stagg choice
mixed greens salad, beer-battered shrimp coated in our spicy
mayonnaise, Asiago cheese, edamame, cucumbers, tomatoes,

red onions, shallots, lemon & za'atar vinaigrette

Extra chicken: 8 / Extra crispy chicken: 10
Extra fried Haloumi cheese: 8 / Extra breaded shrimp: 11

PIZZAS

- All our pizzas are made on thin crust -
- Shawbridge beer pizza crust -
- Gluten free cauliflower crust available extra $5

LA MARGHERITA 20
tomato sauce and Fior di Latte cheese, fresh basil

LAMERICAINE 21
tomato sauce, pepperoni and mozzarella

LA VALLEE DE SAINT-SAUVEUR 22
tomato sauce, pepperoni, mushrooms,
bell peppers and mozzarella




T MEND

1-BAR/0

RESTO'-TERRASSE

&> COCKTAILS &

BLOODY CAESAR 9
Dirty Devil Vodka, Clamato, épices

PALOMA 10
Téquila, soda, jus de pamplemousse, jus de lime,
sirop simple, sel

RED BULLVODKA 12
Choix de Red Bull, Aupale Vodka

LEQUEENB 12
Aupale Vodka, Fireball, jus de canneberge, jus de citron,
soda, orange

GIN TEQUILA

LE BARIL 13
Jameson, liqueur d’agrumes, ginger ale, jus de lime

MARGARITA 13
Grand Marnier, Tequila, jus margarita, sel

PAMPLEMOUSSE APEROL MARGARITA 13
Aperol, Tequila, jus margarita, jus de pamplemousse,
sirop simple, sel

MOJITO 14
Rhum blanc, menthe, sirop simple, lime

DAIQUIRI 14
Morbleu épicé, jus daiquiri fraise

<> SPIRITUEUX/SPIRITS &

WHISKY’ SCOTCH

CANOPEE 9 TEQUILA BANG BANG 9 ET BOURBON
JARDIN VERDE 10 PARASOL LIME ET CACTUS 12 FORTY CREEK HONEY SPICED 9
VIOLETTE 11 CROWN ROYAL 9
KM12 12 V[]|]|(A JAMESON 10
GLEN MORAY 12
DIRTY DEVIL 9
RHUM o AUPALE VODKA 11
MORBLEU EPICE 9 SILLY BILLY 11 COGNAC ET BRANDY

MORBLEU CACAO 10
MORBLEU BLANC 9

&> SANGRIAS

SANGRIA BLANCHE 12 - 32
Cosmique, triple sec, Dirty Devil Vodka, Sprite,
jus de canneberge, citron, orange

SANGRIA ROUGE 12 - 32
Robertson winery, Zeste, Sprite, jus d’orange

SANGRIA ROSE 16 - 36
La Vieille Ferme, Brandy, sirop simple, jus de pamplemousse, soda

& LS SPAITI &

APEROL SPRITZ 14
Apérol, Prosecco, soda

CAMPARI SPRITZ 14
Campari, Prosecco, soda

SPRITZ QUEBECOIS 14
Zeste, Prosecco, soda

SPRITZ BOREAL 14

Liqueur de sureau, Prosecco, jus de lime, soda,
sirop simple

)

GEORGES-ETIENNE BRANDY 14
COGNAC REMY MARTINVSOP 18

Taxes et service en sus / Taxes and service extra

PINA COLADA 14
Morbleu épicé, jus pifia colada

LE NIAGARA 14

Red bull Energy Drink, Rhum blanc, triple sec, menthe,

lime, sirop simpe

MOSCOW MULE 13
Aupale Vodka, biére de gingembre, jus de lime,
bitter Angostura, gingembre frais

DARK'N'STORMY 13
Morbleu épicé, biére de gingembre, j
us de lime, sirop simple

CREMES ET LIQUEURS

LIQUEUR DE SUREAU 8
CAMPARI 9
SAINT-CREME 10
AVRIL AMARETTO 10
CREME DE MENTHE 10
ZESTE 10

SORTILEGE 11
GRAND MARNIER 12

SANS ALCOOL
NON ALCOHOLIC

BLUE MOON 8
Ale de hlé style belge sans alcool,
ABV 0,5 %

GRIFFINTOWN 10

Ale blonde, sans alcool, ABV 0,5 %
AMER 10

IPA sans alcool, ABV 0,5 %
HEINEKEN 9

Lager sans alcool, ABV 0,0 %, IBU 16, 69
calories, 4¢g de sucre
PRET-A-BOIRE/READY-TO-DRINK 7
Atypique Margarita

Atypique Mojito

Atypique Gin tonic

LIMONADE AU CITRON 6
Jus d’orange, jus de lime et de citron

EAU PETILLANTE ALTITUDE 4

PAMPLEMOUSSE PETILLANT 6

Jus de pamplemousse, soda, Sirop
simple, jus de lime

COKE, COKE ZERO, COKE DIET
SPRITE 4,50

THE GLACE 5




T MENU

1-BAR/0

RESTO-TERRASSE

PRETS-A-BOIRE/READY-TO-DRINK

COORS SELTZER 10 AVRILFIZZ 10
SIMPLY SPIKED 10 ROSEMONT MOJITO EPICE 10

MORBLEU JUNGLE BIRD 10

ENERGIE

RED BULL ENERGY DRINK 7
RED BULL SUGARFREE 7
RED BULL ICE EDITION 7

BIERES /BEERS

COORS LIGHT 9 PETITE-BOURGOGNE 10
Lager |égere, ABV 4 %, IBU 10 Ale Rousse, ABV 5 %, IBU 25
T-BAR70 10 HEINEKEN 11,50

Lager, ABV 4,3 % Lager,ABV 5 %, IBU 18
BLUE MOON 10 SOL 11,50

Ale de blé style belge, ABV 5,4 %, 1BU 9,8 Lager,ABV 4,5 %, IBU 12
AMER IPA 10 SHAWBRIDGE 13

IPA, ABV 6,8 %, IBU 60 Biére du moment

HELIX 10

Blonde, sans gluten ABV 5

COCKTAILS CHAUDS /HOT COCKTAILS

CAFE QUEBECOIS 10 CAFE DU NORD 10
Saint-Creme Saint-Créme, Morbleu Rhum épicé
CAFE GOURMET 10 CAFE SORTILEGE 10
Saint-Creme, Avril Amaretto Sortilege

Taxes et service en sus / Taxes and service extra

VINS BLANCS / WHITE WINES

ROBERTSON WINERY 9 - 34
Chenin Blanc, Afrique du Sud, Western Cape

MEGA SPILEO 12 - 44
Assyrtiko Achaia, Grece, Peloponnése

ELCOTO 13-47
Verdejo Rioja 2024, Espagne, Vallée de I'Ebre

CONO SUR 13-47
Chardonnay 2025, Chili, Valle Central

ZENATO 15-53
Pinot Grigio delle Venezie, Italie, Frioul-Vénétie Julienne

VINS ROSES / WINES

LAVIEILLE FERME 12 - 44
France, Vallée du Rhone

ELCIRCO 13-48
Playaso Garnacha, Espagne, Carinena

VINS ROUGES / RED WINES

ROBERTSON WINERY 9 - 34
Cabernet-Sauvignon, Afrique du Sud, Western Cape

MASI BONACOSTA 13 - 47
Valpolicella Classico, Italie, Vénétie

BULLES / BUBBLES

MASI PROSECCO 14 - 48
Modello Brut, Italie, Frioul-Vénétie Julienne

PIPER HEIDSIECK BRUT 135
Champagne, France

CIDRE DOMAINE LAFRANCE

CIDRE DARRAGON (CANNETTE) 10
CIDRE BIO ROSE (CANNETTE) 10
CIDRE MOUSSEUX (BOUTEILLE) 39



